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Блок 1.Дисциплины (модули) 204 7672 731.95 6573.5 366.55 45 50 42 60 1477 4.2 90.8 48 64 92 4 2 1572 4.6 93.4 48 66 82 18 2.5 1580.5 4.6 94.4 42 66 84 1.5 1304.5 2.65 53.35 21 34 28 14 4.5 639.5 1.4 34.6

Базовая часть 92 3640 324.9 3121 194.1 43 48 38 60 1415 3.95 87.05 40 54 76 4 2 1322 3.85 82.15 4 4 8 4 231 0.75 16.25 5 8 10 153 0.35 8.65

+ Б1.Б.01 Иностранный язык 1 7 252 26.35 213 12.65 7 26 213 0.35 12.65

+ Б1.Б.02 История (История России, Всеобщая история) 1 3 108 10.35 89 8.65 3 4 6 89 0.35 8.65

+ Б1.Б.03 Математика 1 4 144 14.35 121 8.65 4 6 8 121 0.35 8.65

+ Б1.Б.04 Информатика и информационные технологии 1 3 108 10.25 94 3.75 3 4 6 94 0.25 3.75

+ Б1.Б.05 Физика 1 4 144 14.35 121 8.65 4 6 8 121 0.35 8.65

+ Б1.Б.06 Русский язык и культура речи 1 2 72 6.25 62 3.75 2 2 4 62 0.25 3.75

+ Б1.Б.07 Биология с основами экологии 1 4 144 14.35 121 8.65 4 6 8 121 0.35 8.65

+ Б1.Б.08 Общая и неорганическая химия 1 2 72 6.25 62 3.75 2 2 4 62 0.25 3.75

+ Б1.Б.09 Аналитическая химия 1 2 72 6.25 62 3.75 2 2 4 62 0.25 3.75

+ Б1.Б.10
Органическая химия и химия биологически-
активных веществ

2 2 72 6.25 62 3.75 2 2 4 62 0.25 3.75

+ Б1.Б.11 Физическая культура и спорт 1 2 72 6.25 62 3.75 2 2 4 62 0.25 3.75

+ Б1.Б.12 Научно-техническая и инженерная этика 1 3 108 10.35 89 8.65 3 4 6 89 0.35 8.65

+ Б1.Б.13 Введение в профессию 1 4 144 14.25 126 3.75 4 6 8 126 0.25 3.75

+ Б1.Б.14
Научные системы формирования полноценного
питания

2 4 144 14.35 121 8.65 4 6 8 121 0.35 8.65

+ Б1.Б.15 Безопасность жизнедеятельности 2 3 108 10.35 89 8.65 3 4 6 89 0.35 8.65

+ Б1.Б.16 Философия 1 3 108 10.35 89 8.65 3 4 6 89 0.35 8.65

+ Б1.Б.17 Биология гидробионтов 2 2 72 6.25 62 3.75 2 2 4 62 0.25 3.75

+ Б1.Б.18 Реология 3 2 72 6.25 57 8.75 2 2 4 57 0.25 8.75

+ Б1.Б.19
Основы переработки сырья животного
происхождения

2 2 6 216 23.35 180 12.65 6 10 12 1 180 0.35 12.65

+ Б1.Б.20 Пищевая микробиология 2 2 72 6.25 62 3.75 2 2 4 62 0.25 3.75

+ Б1.Б.21 Правоведение 2 2 72 6.25 62 3.75 2 2 4 62 0.25 3.75

+ Б1.Б.22 Пищевая биотехнология 2 2 4 144 15.35 120 8.65 4 6 8 1 120 0.35 8.65

+ Б1.Б.23
Сырье и материалы в пищевой
промышленности

2 2 72 6.25 62 3.75 2 2 4 62 0.25 3.75

+ Б1.Б.24
Технологический контроль качества продуктов
питания животного происхождения

4 5 180 18.35 153 8.65 5 8 10 153 0.35 8.65

+ Б1.Б.25 Санитария и гигиена пищевых производств 2 2 72 6.25 62 3.75 2 2 4 62 0.25 3.75

+ Б1.Б.26
Научное обоснование технологии
функциональных продуктов питания

2 4 144 14.35 121 8.65 4 6 8 121 0.35 8.65

+ Б1.Б.27
Основы конструирования рабочих механизмов
машин в пищевой промышленности

2 3 108 10.25 94 3.75 3 4 6 94 0.25 3.75

+ Б1.Б.28
Автоматизированные системы управления и
моделирования

3 2 72 6.25 62 3.75 2 2 4 62 0.25 3.75

+ Б1.Б.29 Процессы и аппараты пищевых производств 2 4 144 14.35 121 8.65 4 6 8 121 0.35 8.65

+ Б1.Б.ДВ.01
Элективные дисциплины по физической
культуре

3 328 4.25 320 3.75 104 104 4 112 0.25 3.75

+ Б1.Б.ДВ.01.01
Элективные дисциплины по физической
культуре и спорту: общая физическая
подготовка

3 328 4.25 320 3.75 104 104 4 112 0.25 3.75

- Б1.Б.ДВ.01.02
Элективные дисциплины по физической
культуре и спорту: баскетбол

3 328 4.25 320 3.75 104 104 4 112 0.25 3.75

- Б1.Б.ДВ.01.03
Элективные дисциплины по физической
культуре и спорту: адаптивная физическая
культура

3 328 4.25 320 3.75 104 104 4 112 0.25 3.75

Вариативная часть 112 4032 407.05 3452.5 172.45 2 2 4 62 0.25 3.75 8 10 16 250 0.75 11.25 44 62 74 14 2.5 1349.5 3.85 78.15 37 58 74 1.5 1151.5 2.3 44.7 21 34 28 14 4.5 639.5 1.4 34.6

+ Б1.В.01 Основы научных исследований 2 3 108 10.25 94 3.75 3 4 6 94 0.25 3.75

+ Б1.В.02 Переработка вторичного пищевого сырья 3 4 144 14.35 121 8.65 4 6 8 121 0.35 8.65

+ Б1.В.03
Теоретические основы товароведения и
экспертизы продовольственных товаров

3 5 180 18.35 153 8.65 5 8 10 153 0.35 8.65

+ Б1.В.04 Сенсорный анализ продуктов питания 3 3 108 10.25 94 3.75 3 4 6 94 0.25 3.75

+ Б1.В.05 Технология молока и молочных продуктов 5 4 5 10 360 38.1 309.5 12.4 5 8 10 158 0.25 3.75 5 8 10 1.5 151.5 0.35 8.65

+ Б1.В.06 Технология мяса и мясных продуктов 5 4 4 10 360 38.1 309.5 12.4 6 10 12 1.5 188.5 0.25 3.75 4 6 8 121 0.35 8.65

+ Б1.В.07
Технологии продукции из рыбы и
морепродуктов

5 4 5 10 360 38.1 309.5 12.4 5 8 10 158 0.25 3.75 5 8 10 1.5 151.5 0.35 8.65

+ Б1.В.08
Основы законодательства и стандартизации в
пищевой промышленности

3 3 108 10.25 94 3.75 3 4 6 94 0.25 3.75

+ Б1.В.09 Метрология, стандартизация и сертификация 3 3 5 180 19.35 152 8.65 5 8 10 1 152 0.35 8.65

+ Б1.В.10
Технологическое оборудование пищевых
производств

3 3 5 180 19.85 151.5 8.65 5 8 10 1.5 151.5 0.35 8.65

+ Б1.В.11
Проектирование предприятий
перерабатывающей промышленности

5 5 7 252 27.85 215.5 8.65 7 12 14 1.5 215.5 0.35 8.65

+ Б1.В.12
Организация защиты объектов
интеллектуальной собственности

3 2 72 6.25 62 3.75 2 2 4 62 0.25 3.75

+ Б1.В.13 Организация и управление производством 3 2 72 6.25 62 3.75 2 2 4 62 0.25 3.75

+ Б1.В.14
Энергообеспечение на предприятиях пищевой
промышленности

3 3 108 10.35 89 8.65 3 4 6 89 0.35 8.65

+ Б1.В.15
Анатомия и гистология сельскохозяйственных
животных

1 2 72 6.25 62 3.75 2 2 4 62 0.25 3.75

+ Б1.В.16 Основы животноводства 2 2 72 6.25 62 3.75 2 2 4 62 0.25 3.75

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины (модули) по выбору 1 (ДВ.1) 4 4 144 14.25 126 3.75 4 6 8 126 0.25 3.75

+ Б1.В.ДВ.01.01 Тара и упаковка пищевых продуктов 4 4 144 14.25 126 3.75 4 6 8 126 0.25 3.75

- Б1.В.ДВ.01.02
Упаковка и  упаковочные материалы в пищевой
промышленности

4 4 144 14.25 126 3.75 4 6 8 126 0.25 3.75

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины (модули) по выбору 2 (ДВ.2) 2 3 108 10.25 94 3.75 3 4 6 94 0.25 3.75

+ Б1.В.ДВ.02.01
научно-техническое моделирование
функциональных продуктов

2 3 108 10.25 94 3.75 3 4 6 94 0.25 3.75

- Б1.В.ДВ.02.02
Технология копчения продуктов животного
происхождения

2 3 108 10.25 94 3.75 3 4 6 94 0.25 3.75

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины (модули) по выбору 3 (ДВ.3) 3 2 72 6.25 62 3.75 2 2 4 62 0.25 3.75

+ Б1.В.ДВ.03.01
Научно-технические инновации в пищевой
промышленности

3 2 72 6.25 62 3.75 2 2 4 62 0.25 3.75

- Б1.В.ДВ.03.02 Научные основы технологических процессов 3 2 72 6.25 62 3.75 2 2 4 62 0.25 3.75

+ Б1.В.ДВ.04 Дисциплины (модули) по выбору 4 (ДВ.4) 3 3 108 10.25 94 3.75 3 4 6 94 0.25 3.75

+ Б1.В.ДВ.04.01
Учет и отчетность в производстве продуктов
животного происхождения

3 3 108 10.25 94 3.75 3 4 6 94 0.25 3.75

- Б1.В.ДВ.04.02
Нормирование материальных ресурсов в
пищевой промышленности

3 3 108 10.25 94 3.75 3 4 6 94 0.25 3.75

+ Б1.В.ДВ.05 Дисциплины (модули) по выбору 5 (ДВ.5) 4 4 144 14.25 126 3.75 4 6 8 126 0.25 3.75

+ Б1.В.ДВ.05.01
Технологии продуктов из нетрадиционного
мясного сырья

4 4 144 14.25 126 3.75 4 6 8 126 0.25 3.75

- Б1.В.ДВ.05.02
Технологии переработки скота и птицы в
условиях фермерских хозяйств

4 4 144 14.25 126 3.75 4 6 8 126 0.25 3.75

+ Б1.В.ДВ.06 Дисциплины (модули) по выбору 6 (ДВ.6) 4 4 144 14.35 121 8.65 4 6 8 121 0.35 8.65

+ Б1.В.ДВ.06.01 Биологическая безопасность пищевых систем 4 4 144 14.35 121 8.65 4 6 8 121 0.35 8.65

- Б1.В.ДВ.06.02 Продовольственная безопасность 4 4 144 14.35 121 8.65 4 6 8 121 0.35 8.65

+ Б1.В.ДВ.07 Дисциплины (модули) по выбору 7 (ДВ.7) 3 3 108 10.35 89 8.65 3 4 6 89 0.35 8.65

+ Б1.В.ДВ.07.01
Методы экспериментальных исследований и
анализ продуктов питания животного
происхождения

3 3 108 10.35 89 8.65 3 4 6 89 0.35 8.65

- Б1.В.ДВ.07.02 Современные методы исследований 3 3 108 10.35 89 8.65 3 4 6 89 0.35 8.65

+ Б1.В.ДВ.08 Дисциплины (модули) по выбору 8 (ДВ.8) 4 4 144 14.35 121 8.65 4 6 8 121 0.35 8.65

+ Б1.В.ДВ.08.01 Технология полуфабрикатов 4 4 144 14.35 121 8.65 4 6 8 121 0.35 8.65

- Б1.В.ДВ.08.02 Технологии пищевых жиров 4 4 144 14.35 121 8.65 4 6 8 121 0.35 8.65

+ Б1.В.ДВ.09 Дисциплины (модули) по выбору 9 (ДВ.9) 4 5 180 18.35 153 8.65 5 8 10 153 0.35 8.65

+ Б1.В.ДВ.09.01 Технологии детских продуктов питания 4 5 180 18.35 153 8.65 5 8 10 153 0.35 8.65

- Б1.В.ДВ.09.02 Технологии диетических продуктов питания 4 5 180 18.35 153 8.65 5 8 10 153 0.35 8.65

+ Б1.В.ДВ.10
Дисциплины (модули) по выбору 10
(ДВ.10)

3 4 144 14.25 126 3.75 4 6 8 126 0.25 3.75

+ Б1.В.ДВ.10.01 Консервирование пищевых продуктов 3 4 144 14.25 126 3.75 4 6 8 126 0.25 3.75

- Б1.В.ДВ.10.02 Барьерные технологии 3 4 144 14.25 126 3.75 4 6 8 126 0.25 3.75

Блок 2.Практики 27 972 15.2 636.8 320 864 3 96 12 6 159.2 56 0.8 18 477.6 168 2.4

Вариативная часть 27 972 15.2 636.8 320 864 3 96 12 6 159.2 56 0.8 18 477.6 168 2.4
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+ Б2.В.01 Учебная практика 1 3 108 12 96 3 96 12

+ Б2.В.01.01(У)

Практика по получению первичных
профессиональных умений и навыков, в том
числе первичных умений и навыков научно-
исследовательской деятельность

1 3 108 12 96 3 96 12

+ Б2.В.02 Производственная практика 455 24 864 3.2 636.8 224 864 6 159.2 56 0.8 18 477.6 168 2.4

+ Б2.В.02.01(П)
Практика по получению профессиональных
умений и опыта профессиональной
деятельности (в том числе технологическая)

4 6 216 0.8 159.2 56 216 6 159.2 56 0.8

+ Б2.В.02.02(Н) Научно-исследовательская работа 5 9 324 1.2 238.8 84 324 9 238.8 84 1.2

+ Б2.В.02.03(Пд) Преддипломная практика 5 9 324 1.2 238.8 84 324 9 238.8 84 1.2

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 324 20 2 304 9 2 17 304 1

Базовая часть 9 324 20 2 304 9 2 17 304 1

+ Б3.Б.01
Подготовка к сдаче и сдача государственного
экзамена

3 108 2.5 2 105.5 3 2 105.5 0.5

+ Б3.Б.02
Защита выпускной квалификационной работы,
включая подготовку к процедуре защиты и
процедуру защиты

6 216 17.5 198.5 6 17 198.5 0.5

ФТД.Факультативы 2 72 4.25 64 3.75 2 2 2 64 0.25 3.75

Вариативная часть 2 72 4.25 64 3.75 2 2 2 64 0.25 3.75

+ ФТД.В.ДВ.01 Дисциплины (модули) по выбору 1 (ДВ.1) 4 2 72 4.25 64 3.75 2 2 2 64 0.25 3.75

+ ФТД.В.ДВ.01.01Национальные молочные продукты 4 2 72 4.25 64 3.75 2 2 2 64 0.25 3.75

- ФТД.В.ДВ.01.02Национальные мясные продукты 4 2 72 4.25 64 3.75 2 2 2 64 0.25 3.75
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