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ВВЕДЕНИЕ 
Производственная  педагогическая практика является составной частью основной 

профессиональной образовательной программы высшего образования и завершающим 
этапом подготовки обучающегося на предприятии. В процессе прохождения практики 
закрепляются общепрофессиональные и профессиональные компетенции у будущих 
специалистов. 

Производственная педагогическая практика является составной частью основной 
образовательной программы профессиональной подготовки магистров. Производственная 
педагогическая практика организуется и проводится непосредственно в вузе. Объемы, 
цели и задачи практики определены соответствующими Федеральными 
государственными образовательными стандартами по направлениям подготовки (далее 
ФГОС ВО), в соответствии с требованиями к организации практики. В ходе практики 
студентов – магистрантов приобщают  к  самостоятельной производственной 
педагогической деятельности и формированию у них опыта педагогической деятельности, 
общепрофессиональных и  профессиональных  компетенций в  области  образования,  
социальной сферы и культуры для успешного решения профессиональных задач. 

Студенты осваивают методику преподавания учебных дисциплин в высшем 
учебном заведении, приобретают опыт учебной и внеучебной работ, а также опыт 
общения с обучающимися и коллегами-преподавателями. 

Программа производственной педагогической практики разработана для 
обучающихся по направлению подготовки 19.04.03 – Продукты питания животного 
происхождения (уровень магистратуры).  

Для прохождения производственной педагогической практики в сроки, 
установленные учебными планами и графиками, обучающимся выдаются следующие 
документы: программа практики; задание на выполнение выпускной квалификационной 
работы. В период прохождения практики обучающиеся подчиняются всем правилам 
внутреннего трудового распорядка и техники безопасности, установленных в 
подразделениях и на рабочих местах в организации. Для обучающихся устанавливается 
режим работы, обязательный для тех структурных подразделений организации, где он 
проходит практику. 

Программа производственной педагогической практики разработана в 
соответствии с требованиями, изложенными в следующих законодательных документах: 

- Федеральный закон Российской Федерации от 29.12.2012 г. N 273-ФЗ «Об 
образовании в Российской Федерации» (с изменениями и дополнениями); 

- Приказ Минобрнауки России от 05.04.2017 г. № 301 «Об утверждении Порядка 
организации и осуществления образовательной деятельности по программам высшего 
образования – программам бакалавриата, программам специалитета, программам 
магистратуры»; 

- Приказ Минобрнауки России N 885, Минпросвещения России N 390 от 05.08.2020 «О 
практической подготовке обучающихся» (Зарегистрировано в Минюсте России 11.09.2020 
N 59778; 

- Федеральный закон от 31 июля 2020 г. № 304-ФЗ «О внесении изменений в 
Федеральный закон «Об образовании в Российской Федерации» по вопросам воспитания 
обучающихся»; 

- Приказ Министерства образования и науки РФ от 29.06.2015 г. №636 «Об 
утверждении Порядка проведения государственной итоговой аттестации по программам 
бакалавриата, программам специалитета и программам магистратуры»;  

- Приказ Минобрнауки России № 86 от 09.02.2016г. «О внесении изменений в Порядок 
проведения государственной итоговой аттестации по образовательным программам 
высшего образования – программам бакалавриата, программам специалитета и 
программам магистратуры, утвержденный приказом Министерства образования и науки 
Российской Федерации от 29 июня 2015 г. № 636»; 



- Приказ Минобрнауки России № 502 от 28.04.2016г. «О внесении изменений в 
Порядок проведения государственной итоговой аттестации по образовательным 
программам высшего образования – программам бакалавриата, программам специалитета 
и программам магистратуры, утвержденный приказом Министерства образования и науки 
Российской Федерации от 29 июня 2015 г. № 636»; 

- Федеральный государственный образовательный стандарт по направлению 
подготовки 19.04.03 Продукты питания животного происхождения и уровню высшего 
образования магистратура, утвержденный приказом Минобрнауки России от «11» августа 
2020г. №937  (далее – ФГОС ВО); 

- Профессиональный стандарт ПС 22.002 «Специалист по технологии продуктов 
питания животного происхождения», утвержденный приказом Министерства труда и 
социальной защиты Российской Федерации от 30.09.2019 № 602н. 

- Профессиональный стандарт ПС 15.011 «Специалист по технологии продуктов 
питания из водных биоресурсов и объектов аквакультуры», утвержден приказом 
Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 8 октября 2020 года 
N 713н. 

- Профессиональный стандарт ПС 40.060 «Специалист по сертификации продукции», 
утвержден приказом Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 
31.10.2014 № 857н. 

- Устав федерального государственного бюджетного образовательного учреждения 
высшего образования «Орловский государственный аграрный университет имени Н.В. 
Парахина» (далее – университет); 

- Нормативно-методические документы Минобрнауки России; 
- Нормативно-методические документы по организации учебного процесса ФГБОУ ВО 

Орловский ГАУ. 
В целях доступности прохождения практики инвалидами и лицами с 

ограниченными возможностями здоровья Университетом и Организацией обеспечивается: 
Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья по зрению: 

− наличие альтернативной версии официального сайта Университета и Организации 
в сети «Интернет» для слабовидящих; 

− размещение в доступных для обучающихся, являющихся слепыми или 
слабовидящими, местах и в адаптированной форме (с учетом их особых 
потребностей) справочной информации (информация должна быть выполнена 
крупным рельефно-контрастным шрифтом (на белом или желтом фоне) и 
продублирована шрифтом Брайля); 

− присутствие ассистента, оказывающего обучающемуся необходимую помощь; 
− обеспечение выпуска альтернативных форматов печатных материалов (крупный 

шрифт или аудиофайлы); 
− обеспечение доступа обучающегося, являющегося слепым и использующего 

собаку-поводыря, к зданию Университета и Организации. 
Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья по слуху: 

− дублирование звуковой справочной информации визуальной (установка мониторов 
с возможностью трансляции субтитров (мониторы, их размеры и количество 
необходимо определять с учетом размеров помещения)); 

− обеспечение надлежащими звуковыми средствами воспроизведения информации. 
Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья, имеющих 

нарушения опорно-двигательного аппарата, материально-технические условия 
Университета и Организации должны обеспечивать возможность беспрепятственного 
доступа обучающихся в учебные помещения, столовые, туалетные и другие помещения 
Университета и Организации, а также пребывания в указанных помещениях (наличие 
пандусов, поручней, расширенных дверных проемов, лифтов, локальное понижение стоек-
барьеров; наличие специальных кресел и других приспособлений). 



Производственная педагогическая практика магистров направлена на 
достижение следующих целей: формирование практических навыков и методики 
преподавания, знакомство магистрантов со спецификой деятельности преподавателя 
специальных               дисциплин и формирование умений выполнения педагогических функций, 
закрепление психолого-педагогических знаний в области высшей педагогики и при- 
обретение навыков творческого подхода к решению педагогических задач. 

Задачи производственной педагогической практики: 
- закрепление знаний, умений и навыков, полученных магистрантами 

в процессе изучения дисциплин магистерской программы; 
- овладение методикой подготовки и проведения разнообразных форм 

проведения           занятий; 
- овладение методикой анализа учебных занятий; 

- формирование представления о современных образовательных 
информационных    технологиях; 

- привитие навыков самообразования и самосовершенствования,  
- с одействие активизации научно-педагогической деятельности магистров. 
- сформировать адекватную самооценку, ответственность за результаты своего 

труда. 
 

1 ВИД ПРАКТИКИ, СПОСОБЫ И ФОРМЫ ЕЕ ПРОВЕДЕНИЯ 
Вид: производственная. 
Тип практики: педагогическая практика. 
Способ проведения практики: стационарный. 
Форма практики: дискретная по видам практики. 
Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья (ОВЗ) в 

соответствии с ОПОП ВО по направлению подготовки 19.04.03 Продукты питания 
животного происхождения и СМК-ДП-7.5.1(2.5).07 «Порядок организации и проведения 
практик обучающегося, осваивающих основные профессиональные образовательные 
программы высшего образования», форма проведения научно-исследовательской работы 
устанавливается университетом с учетом особенностей психофизического развития, 
индивидуальных возможностей и состояния здоровья. 

При направлении инвалида и обучающегося с ОВЗ для прохождения 
предусмотренной учебным планом научно-исследовательской работы, университет 
согласовывает с ним условия и виды труда с учетом рекомендаций медико-социальной 
экспертизы и индивидуальной программы реабилитации. 

В результате прохождения производственной педагогической практики 
обучающийся должен: 

- Обладать умениями по разработке основных принципов, методов и форм 
организации педагогического процесса в вузе; 

- Обладать способностью применять методы контроля и оценки 
профессионально-значимых качеств обучаемых; 

В результате прохождения производственной педагогической практики 
обучающийся должен: 

- Обладать навыками анализа и практического владения методами 
самоорганизации деятельности и совершенствования личности преподавателя, 
специализирующегося в научно-педагогической сфере; 

- Обладать навыками осуществления методической работы по проектированию 
организации и реализации учебного процесса; 

- Обладать навыками самоконтроля и самооценки процесса и результата 
педагогической дея тельности. 
 



2 ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПРИ ПРОХОЖДЕНИИ 
ПРАКТИКИ СООТНЕСЕННЫХ С ПЛАНИРУЕМЫМИ РЕЗУЛЬТАТАМИ 
ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

В результате прохождения производственной педагогической практики 
обучающийся должен приобрести следующие компетенции:  
− Способен проектировать образовательные программы в сфере своей 

профессиональной деятельности, разрабатывать научно-методическое обеспечение для их 
реализации (ОПК-6) 

 
  Процесс прохождения производственной педагогической практики направлен на 
формирование следующих компетенций, установленных программой магистратуры 
представлен в таблице 1. 



3 МЕСТО ПРАКТИКИ В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 
В соответствии с основной профессиональной образовательной программой и учебным планом подготовки магистров по 

направлению 19.04.03 «Продукты питания животного происхождения» преддипломная практика относится к Блоку 2 Практика  части, 
формируемой участниками образовательных отношений практики: производственная педагогическая практика. 

 
Таблица 1 - Компетенции выпускников и индикаторы их достижения. 

Задача ПД Объект или область 
знания 

Категория 
профессион

альной 
компетенци

и 

Код и 
наименование 

профессиональной 
компетенции 

Код и наименование индикатора достижения 
профессиональной компетенции 

Основание (ПС, анализ опыта) 

Научно-
методическое 
обеспечение 
исследований по 
отдельным 
разделам (этапам, 
заданиям) темы, 
анализ результатов, 
формулировка 
выводов 
 

Основы педагогической 
деятельности 

Общепрофе
ссиональны
е навыки 

ОПК-6. Способен 
проектировать 
образовательные 
программы в 
сфере своей 
профессиональной 
деятельности, 
разрабатывать 
научно-
методическое 
обеспечение для 
их реализации  

ОПК-6.1 Демонстрирует навыки 
разработки научно-методических 
материалов по учебным предметам, 
курсам, дисциплинам (модулям) основной 
и образовательных программ, в том числе 
с использованием дистанционного 
образования (ДО). 
ОПК-6.2 Демонстрирует навыки 
проведения занятий и осуществления 
текущего контроля по учебным 
предметам, курсам, дисциплинам 
(модулям) основной и образовательных 
программ, в том числе с использованием 
ДО. 

На основе анализа требований к 
профессиональным компетенциям, 
предъявляемых к выпускникам на 

рынке труда 
(ПС 22.002 Специалист по 

технологии продуктов питания 
животного происхождения; 

ПС 15.011Специалист по технологии 
продуктов питания из водных 

биоресурсов и объектов 
аквакультуры; 

ПС 40.060 Специалист по 
сертификации продукции) 



4 ОБЪЕМ ПРАКТИКИ В ЗАЧЕТНЫХ ЕДИНИЦАХ И ЕЕ 
ПРОДОЛЖИТЕЛЬНОСТИ В НЕДЕЛЯХ, СОДЕРЖАНИЕ ПРАКТИКИ, УКАЗАНИЕ 
ФОРМ ПО ПРАКТИКЕ 

В соответствии с основной профессиональной образовательной программой и 
учебным планом подготовки магистров по направлению 19.04.03 «Продукты питания 
животного происхождения» производственная педагогическая практика проходит в 
объеме 216 часов (4 недели), 6 з.е. 

Производственная педагогическая практика обучающихся может проходить в 
следующих формах: 

– участие магистранта в подготовке лекции по теме, определенной 
руководителем магистерской диссертации и соответствующей направлению научных 
интересов магистранта; 

– подготовка и проведение семинара, лабораторного занятия по теме, 
определенной руководителем магистерской диссертации и соответствующей направлению 
научных интересов магистранта; 

 – участие в разработке рабочей программы дисциплины, учебно- 
методического комплекса дисциплины, материалов для семинаров, лабораторных работ, 
составление задач, тестовых заданий; 

– освоение инновационных методов ведения занятия с бакалаврами; 
– участие в обсуждении защиты курсовых работ, отчетов по практикам 

студентов факультета; 
– другие формы работ, определенные научным руководителем. 
Разделы (основные этапы производственной педагогической практики) 

представлены в таблице 2. 
 
Таблица 1 – Основные этапы производственной педагогической практики 

№ 
п/п 

Разделы (этапы практики) Виды учебной работы,  
на практике, включая 

самостоятельную работу 
студентов и трудоемкость  

(в часах) 

Формы 
текущего 
контроля 

1 Подготовительный Подготовка к практике, 
консультация с 
руководителем практики – 4 
часа 
 

Устный опрос 

2 Основной Мероприятия по подготовке 
и проведению семинара, 
лабораторного занятия по 
теме, участие в разработке 
рабочей программы 
дисциплины. Освоение 
инновационных методов 
ведения занятия с 
бакалаврами – 202 часа 

Проверка 
руководителем 

практики 
усвоения 
материала 
студентом-

практикантом. 

3 Заключительный Оформление собранных 
материалов в виде отчета по 
практике – 10 часов 

Дневник, отчет, 
заверенный 
подписью 

руководителя 
по практике 

 Итого: 216 часов  
 



Вся организационная работа по прохождению практики может быть разбита на 3 
этапа: подготовительный, основной и заключительный. 

На организационно-подготовительном  этапе руководитель практики проводит 
установочную конференцию, на которой формулирует задачи практики, требования к 
магистрантам во время прохождения практики, формулирует задания и дает инструкции 
по их выполнению. Магистранты составляют индивидуальные планы практики, 
скорректированные с учетом задач практики и потребностей ОУ; подготавливают 
методические материалы для организации учебного процесса и внеурочной деятельности 
по дисциплинам. 

Процессуальный этап практики предполагает непосредственное участие 
магистрантов в учебном процессе и внеучебной работе по дисциплинам.  Руководитель 
практики осуществляет научное и методическое консультирование и  контроль. 

На рефлексивно-оценочном этапе магистранты составляют индивидуальные отчеты 
о прохождении производственной педагогической практики. Руководители 
образовательных учреждений и преподаватели так же оценивают профессиональную 
педагогическую деятельность магистрантов, составляют письменные характеристики, 
выставляют оценки, заполняют листы аттестации. Заключительным отчетным  
мероприятием является итоговая конференция. 

 Кроме того, в обязанности магистранта входит разработка фонда оценочных 
средств для тех семинарских занятий, которые он проводит. Выработка критериев 
оценивания студентов, выставление им оценок по результатам работы на семинарском 
занятии и подготовка соответствующего списка как части отчета. 

На заключительном этапе магистрант оформляет отчет по производственной 
педагогической практике. 
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Современные профессиональные базы данных и информационные справочные 

системы:  

− Базаданных Web of Science. Сублицензионный договор  № WoS/845 от 02 апреля 
2018г. 
− База данных Scopus.Сублицензионный договор  №Scopus/845 от 10 мая 2018г.  

 
6 ПЕРЕЧЕНЬ ИНФОРМАЦИОННЫХ ТЕХНОЛОГИЙ, ИСПОЛЬЗУЕМЫХ 

ПРИ ПРОВЕДЕНИИ ПРАКТИКИ, ВКЛЮЧАЯ ПЕРЕЧЕНЬ ПРОГРАММНОГО 
ОБЕСПЕЧЕНИЯ И ИНФОРМАЦИОННЫХ СПРАВОЧНЫХ СИСТЕМ 

В период подготовки и проведения учебной педагогической практики по 

направлению подготовки 19.04.03 Продукты питания животного происхождения могут 

использоваться информационные образовательные и научно-исследовательские 

технологии. 

Базы информационно-справочных и поисковых систем, которые могут быть 

рекомендованы обучающемуся: 
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http://cyberleninka.ru/ Дата обращения: 12.02.22 (открытый доступ) 
2. ЭБС Издательства «Лань». Режим доступа: http://lanbook.com/ebs.php. Дата 
обращения: 12.02.22 (неограниченный доступ) 



3. Электронная библиотека eLIBRARY.RU. Режим доступа: 
http://elibrary.ru/defaultx.asp. Дата обращения: 12.02.22  (открытый доступ) 
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(неограниченный доступ) 
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6. Журналы издательства SAGE Publications https://lib.tusur.ru/ru/resursy/bazy-
dannyh/zhurnaly-izdatelstva-sage-publications, режим доступа 
https://archive.neicon.ru/xmlui/handle/123456789/2757634/browse?type=source.  Дата 
обращения: 12.02.22 (открытый доступ) 
7. Цифровой архив журнала Science  https://lib.tusur.ru/ru/resursy/bazy-dannyh/tsifrovoy-
arhiv-zhurnala-science, режим доступа 
https://archive.neicon.ru/xmlui/handle/123456789/2490906/browse?type=source. Дата 
обращения: 12.02.22 (открытый доступ) 
8.  Журналы издательства OxfordUniversityPress https://lib.tusur.ru/ru/resursy/bazy-
dannyh/zhurnaly-izdatelstva-oxford-university-press, режим доступа 
https://archive.neicon.ru/xmlui/handle/123456789/1417890/browse?type=source. Дата 
обращения: 12.02.22 (открытый доступ) 
9.  Журналы издательства  CambridgeUniversityPresshttps://lib.tusur.ru/ru/resursy/bazy-
dannyh/zhurnaly-izdatelstva-cambridge-university-press, режим доступа 
https://www.cambridge.org/ Дата обращения: 12.02.22 (открытый доступ) 
10.  Журналы издательства Annual Reviewshttps://lib.tusur.ru/ru/resursy/bazy-
dannyh/zhurnaly-izdatelstva-annual-reviews , режим доступа 
http://archive.neicon.ru/xmlui/handle/123456789/1391849/browse?type=source. Дата 
обращения: 12.02.22 (открытый доступ) 
11. Web of Science https://lib.tusur.ru/ru/resursy/bazy-dannyh/web-of-science, режим 
доступа https://apps.webofknowledge.com/home.do?SID=Z1V9IS8DggMcH9KSZ1X. Дата 
обращения: 12.02.22 (неограниченный доступ) 
12. Scopus https://lib.tusur.ru/ru/resursy/bazy-dannyh/web-of-science, режим доступа 
https://www.scopus.com/ Дата обращения: 12.02.22 (неограниченный доступ). 

 
Комплект лицензионного и свободно распространяемого программного 

обеспечения, в том числе отечественного производства, необходимых для освоения 
ОПОП 

Операционная система: Microsoft Windows XP Prof, x64 Ed./Microsoft Windows Server 
Enterprise 2003 R2 Russian Academic/Microsoft Windows Vista Business Russian Upgrade 
Academic/ Microsoft Windows 7 Professional /Microsoft Windows Server Standard 2012 
Russian Academic/ Microsoft Windows Server Standard 2012R2 Russian Academic OLP/ 
Microsoft Win SL 8.1 Russian Academic версия 8.1/Microsoft Win SL 8.1 Russian Academicт 
OLP версия 8.1/Microsoft ®WINHOME 10 RussТan AcadОmТc 

Пакет офисных приложений: Microsoft Win SL 8 Russian Academic /Microsoft Windows 
Professional 8 и 8.1/Microsoft Office Professional Plus 2007 Russian Academic/ Microsoft 
Office 2010 Standard/ Microsoft Office 2013 Russian Academic, стандарт 

Система управления проектами: Microsoft Project 2007 Russian Academic. 
Векторный графический редактор, редактор диаграмм и блок-схем для Windows: 

Microsoft Visio Standard 2007 Russian Academic. 
Антивирусное программное обеспечение: Kaspersky Endpoint Security для бизнеса — 

Стандартный Russian Edition. 



Система автоматизации учебного процесса: 1С: Университет ПРОФ Система 
дистанционного обучения: eLearning Server 4G. 

Свободно распространяемое программное обеспечение, в том числе отечественного 

производства: 

PDF24 Creator – Редактор цифровых документов стандарта PDF на компьютерах с 
операционной системой Windows 

7-Zip — свободный файловый архиватор, 
Google Chrome - интернет-браузер, 
Яндекс.Браузер - интернет-браузер (Российское ПО), 
AIMP - аудио проигрыватель (Российское ПО). 

 
7 ОПИСАНИЕ МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЙ БАЗЫ, НЕОБХОДИМОЙ 

ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ 
1. Инновационный научно-исследовательский испытательный центр коллективного 
пользования: научным оборудованием (микроскоп бинокулярный стереоскопический 
исследовательский «Leica MZ 16», настольный электронный сканирующий микроскоп 
Hitachi TM-1000, ПЦР-бокс для проведения ПЦР работ UVT-S, BioSan, термостат 
электрический суховоздушный, охлаждающий ТСЩ-1/80 СПУ, весы лабораторные 
электронные аналитические Ohaus RV 512, миницентрифуги Миниспин Ms, прибор для 
электрофореза в агарозном геле, «BioRad», термоциклер для амплификации нуклеиновых 
кислот плашечного типа My Cycler, ПЦР-реактор  «My Cycler», «Termal Cycler», система 
«iCycler iQ5» определения ПЦР в режиме реального времени, автоматическая станция для 
выделения нуклеиновых кислот Кинг Фишер); 
2. Учебная аудитория № 1-307: Лаборатория технологии продуктов питания 
животного происхождения: Специализированная мебель на 16 посадочных мест, доска 
настенная. Весы ВЛКТ-500, весы ВЛР-200, волчок для измельчения мяса и приготовления 
фарша, костедробильная машина, машина для снятия свиной шкурки и пластования, 
набор обвальщика мяса, стол разделочный с доской, сушильный шкаф, шкаф вытяжной, 
мясорубка BOSCH, микроскоп Биолам Р-15 «ЛОМО» МИКМЕД-1, комплект 
необходимой лабораторной посуды. 
3. Учебная аудитория:№ 1-309: Лаборатория технологии продуктов питания 
животного происхождения: Специализированная мебель на 16 посадочных мест, доска 
настенная. Оснащена следующим лабораторным оборудованием: анализатор молока 
«Клевер 1М», анализатор молока «Лактан 1-4», аппарат сушильный АПС-1, электрическая 
плита, весы маслопробные, вытяжной шкаф, дистиллятор электрический, термостат, 
центрифуга ЦЛУ-1 для молочной промышленности, баня комбинированная лабораторная, 
весы OHAUS AR 0640, микроскоп Биолам Р-15 «ЛОМО» МИКМЕД-1, йогуртница, мойка.  
Стенды: 
- Тепловая и механическая обработка молока 
- Технологическая линия производства мороженого 
- Технологическая линия производства стерилизованного молока косвенным нагревом 
- Технологическая линия производства сухого молока распылительным способом 
- Технологическая линия производства сыра Чеддер 
- Технологическая линия производства сыра Эмменталь 
- Технологическая линия производства творога методом сепарирования сгустка 
4. Учебная аудитория № 1-304: Учебная аудитория для проведения занятий семинарского 
типа, групповых и индивидуальных консультаций, текущего контроля и промежуточной 
аттестации: Специализированная мебель на 20 посадочных мест, доска настенная 
Стерилизатор паровой, ноутбук.  
 Стенды: 
- Технологическая линия производства сгущенного молока с сахаром 
- Технологическая линия производства кисломолочных продуктов резервуарным 



способом 
- Технологическая линия производства кисломолочных продуктов термостатным 
способом 
- Технологическая линия производства масла периодическим и непрерывным способом 
- Технологическая линия производства питьевого молока 
- Технологическая линия производства стерилизованного молока прямым нагревом 
- Технологическая линия производства стерилизованного сгущенного молока 
- Технологическая линия сгущения молока 
5. Мясо-рыбный цех (Гипермаркет «ЛИНИЯ-1» филиал АО «Корпорация «ГРИНН» 
«Туристического многофункционального комплекса «ГРИНН»): стол технологический 
СТ-2, стол технологический для полуфабрикатов ПМ-СТ-2, стол технологический для 
специй СТ-3, стол технологический для упаковки ПМ-СТ2-8, волчок ЕН-01, 
фаршемешалка ЕН-10, котлетный автомат АК2М-40, скороморозильная камера Я10-ФУА,  
упаковочная машина для запайки лотков Turbovac TPS Compact, тележка напольная Я2-
ФС, тележка для транспортировки готовой продукции Я2-ФЦ1В, весы для взвешивания 
специй и соли МС-027, весы напольные РП-100, стеллаж для размораживания  Лайт-234. 
6. ООО «Орловский ГОСТинец»: стол технологический СТ-2, волчок В-2, куттер К-45КВ, 
посолочный автомат ФАП-3, шпигорезка МШ-1, фаршемешалка ЕН-10, автомат для 
формования Л5-ФАЛ, термокамера КОН-5, стол для вязки колбас ПМ-СТ3, тележка 
напольная Я2-ФС. 
7. ЗАО «Карачевмолпром»: насос 36-МЦ10-20, молокоочиститель А1-ОЦМ-10, 
охладитель ОО1-У-110, резервуар ОХЕ-25, сепаратор-сливкоотделитель А1-ОЦР-5, 
охладитель для сливок ООТ-М, резервуар для сыворотки LTR 20, охладитель для 
сыворотки ООУ-М, пастеризационно - охладительная установка ОГУ-5, гомогенизатор 
SHZ-25, емкость для заквашивания РЧ-ОТН-6, автомат для расфасовки Л5 - ОРП – 8, 
заливочно-упаковочный автомат TESSA M-163. 

 
8 ПОРЯДОК ПОДГОТОВКИ И СДАЧИ ОТЧЕТОВ 

Перед прохождением производственной педагогической практики студент 
должен внимательно изучить                 программу данной практики. 

По результатам прохождения практики обучающийся обязан представить: 
- характеристику, подписанную руководителем практики и утвержденную 

руководителем организации, где осуществлялась практика; 
- рабочий график (план); 
- индивидуальное задание; 
- отчет о практике, подписанный руководителем практики и утвержденный 

руководителем организации, где осуществлялась практика; 
- приложение к отчету в виде разработанных учебно-методических 

материалов.  
СОДЕРЖАНИЕ ПРАКТИКИ 
Примерное содержание отчета 

Введение  
1. Учебно-методическая работа (следует представить результаты анализа: ФГОС ВО 
направления, учебного плана, рабочей программы дисциплины, учебного занятия 
(лекционного и практического) ведущего преподавателя. 
2. Учебная работа (следует привести сценарий (или план) учебного занятия, результаты 
самоанализа проведённого занятия). 
3. Организационно-воспитательная работа (следует отметить участие в работе научно-
методических семинаров кафедр или методических конференциях). 

Заключение 
Список литературы 
Приложения. 



Содержание разделов текстового отчета 
Введение. Указываются сроки прохождения производственной педагогической 

практики, наименование Вуза и кафедры, где студент проходил практику, руководитель 
практики от кафедры. Дается краткая характеристика образовательного учреждения, 
кафедры, проводится описание рабочего места. Приводятся основные функции и задачи, 
которые стоят перед организацией в современных условиях. Формулируются цель и 
задачи, которые практикант ставит и решает в ходе выполнения отчета. 
Основная часть. Основная часть отчета по практике состоит из двух разделов. 

В первом разделе «Учебно-методическая работа» содержит: 

- отчет о конкретно выполненной магистрантом работе по заданию в период 
производственной педагогической практики (знакомство с основными документами, 
определяющими учебный процесс: с государственным образовательным стандартом 
высшего образования; рабочим учебным планом по основной образовательной программе 
подготовки бакалавров; рабочими  учебными программами по нескольким дисциплинам; 
расписанием учебных занятий; разработка методических материалов активного или 
интерактивного обучения для проведения семинарских (практических) занятий; 
проведение семинарских (практических занятий) и т.д.); 

- сведения о том, что нового студент узнал на практике, какие встречались 
трудности в практическом применении знаний по различным вопросам программы 
практики; 

- выводы о том, в какой мере практика способствовала закреплению и 
углублению теоретических знаний, приобретению практических навыков; 

- какие трудности возникли при прохождении практики; 
- недостатки и упущения, имевшие место при прохождении практики, в чем 

конкретно они выражались; 
- другие сведения, отражающие прохождение практики студентом. 

Во втором разделе «Учебная работа» отражается магистрантом информация о 
лабораторном (практическом) занятии в соответствии с формой его проведения. 

С учетом этого магистрант должен подготовить лабораторное (практическое) 
занятие, которое должно содержать активные либо интерактивные методики обучения. 

Обязательными составными частями данного раздела отчета являются: 
1. Наименование занятия; его тема, дата и время проведения; направление 

подготовки (специальность), курс   и   номер   студенческой   группы,   где   проводилось   
занятие; Ф.И.О. руководителя от кафедры, под контролем которого проводилось занятие. 

2. Цели (образовательные и развивающие), которые ставит практикант на занятии 
для студенческой аудитории; 

3. Структура занятия (вопросы, подлежащие рассмотрению на занятии; указание на 
методы и приемы достижения образовательных целей и т.д.); 

4. Литература, использованная студентом-практикантом при подготовке к 
занятию. 

Учебно-методические материалы для проведения занятия: презентации, 
видеофильмы, кейсы, тесты и т.д. отражаются в приложении. В случае если учебно-
методический материал имеет электронный формат, он записывается на диск и 
вкладывается в соответствующий бумажный конверт. Конверт с диском приклеивается с 
правой верхней стороны с обратной стороны последней страницы отчета. 

Заключение. Заключение. Содержит анализ пройденной студентом практики, 
выводы по выполненным заданиям, предложения по совершенствованию рассмотренных 
вопросов, а также оценку возможности использования собранного во время практики 
материала. 

Список используемых источников. Приводится список использованных 
источников (не менее 30 источников). Сведения об источниках, включенных в список, 
необходимо давать в соответствии с требованиями ГОСТ 7.1-2003 «Библиографическая 



запись. Библиографическое описание: общие требования и правила составления». 
Отчет проверяется и подписывается руководителем от предприятия, подпись 

заверяется печатью организации. 
Подписанные и заверенные печатью, характеристика и отчет сдаются 

обучающимися на кафедру не позднее 3 дней после окончания практики. 
Основной формой проверки и оценки отчёта по практике выступает его защита, 

целью которой является выработка навыков у обучающегося по всестороннему 
обоснованию теоретического и практического материала практики и к глубокому 
пониманию выполненной работы. 

К защите допускается отчёт по практике, выполненный и оформленный в 
установленном порядке, и имеющий характеристику руководителя практики от 
профильной организации и рецензию на отчет руководителя практики от ФГБОУ ВО 
Орловский ГАУ 

Для защиты отчета по практике, распоряжением по факультету/институту, создается 
комиссия из 3 человек в состав которой включаются: заведующий кафедрой, 
ответственной за проведение практики, преподаватель кафедры, ответственной за 
проведение практики и представитель профильной организации. 

При подготовке к защите отчёта о практике обучающийся должен учитывать 
замечания по рецензии отчета руководителя практики от ФГБОУ ВО Орловский ГАУ, 
характер его заключения по данному отчёту, ориентирующего обучаемого на основные 
недостатки в отчёте о практике, его сильные и слабые стороны. 

Защита отчета по практике проводится в течение недели после ее завершения, в 
установленные руководителем от университета дни. При оценке учитывается 
характеристика, выданная обучающемуся с места прохождения преддипломной практики, 
качество отчета, знания, степень творческого подхода. 

Результаты защиты отчётов по практике обсуждаются на заседаниях кафедр и по 
мере необходимости на заседаниях ученых советов факультетов (институтов). Лучшие 
работы, имеющие теоретический и практический интерес, рекомендованные кафедрой 
представляются заведующим кафедрой или руководителем практики на конкурсы, 
выставки (в случае их объявления, организации), а также могут быть предложены к 
использованию в производстве. 

На основании прохождения практики и защиты отчета обучающемуся, 
выставляется дифференцированный зачет по четырех бальной оценочной системе: 
«отлично», «хорошо», «удовлетворительно», «неудовлетворительно». 

Неудовлетворительная оценка практики, как и не предоставление отчета в 
определенный срок, влекут за собой повторное прохождение практики в установленном 
порядке в целях ликвидации академической задолженности. 
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1 Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения 
производственной педагогической практики, направление подготовки 19.04.03. Продукты 
питания животного происхождения 

 
Код 

контролируемой 
компетенции (или ее 

части) и ее 
формулировка 

Контролируемые разделы 
практики 

Уровни освоения 
компетенции 

Наименование оценочного 
средства 

Текущий контроль Промежу
точная 

аттестаци
я 

ОПК- 6  Способен 
проектировать 
образовательные 
программы в сфере 
своей 
профессиональной 
деятельности, 
разрабатывать научно-
методическое 
обеспечение для их 
реализации  

 

Оформление результатов 
существующей 
нормативной и учебно-
программной 
документации по 
подготовке магистрантов в 
учебных заведениях, 
обосновывать внесение 
изменений в эту 
документацию, а также 
обновлять ее и при 
необходимости 
разрабатывать 

Пороговый Наличие отчета 
 
 

Зачет 

Повышенный Наличие отчета, 
Устный вопрос 

Высокий 

Наличие отчета, 
Устный опрос, 
Защита отчета 



2 . ПОКАЗАТЕЛИ И КРИТЕРИИ ОЦЕНИВАНИЯ КОМПЕТЕНЦИЙ НА РАЗЛИЧНЫХ ЭТАПАХ ИХ ФОРМИРОВАНИЯ, ОПИСАНИЕ ШКАЛ 
ОЦЕНИВАНИЯ 

 

Планируемые 
результаты освоения 

компетенции 

Уровень освоения Оценочное 
средство Неудовлетворительно Удовлетворительно Хорошо Отлично 

Не зачтено Зачтено  

ОПК-6 Способен проектировать образовательные программы в сфере своей профессиональной деятельности, разрабатывать научно-методическое обеспечение для их 
реализации  

ОПК-6.1 

Демонстрирует 
навыки разработки 
научно-методических 
материалов по 
учебным предметам, 
курсам, дисциплинам 
(модулям) основной и 
образовательных 
программ, в том числе 
с использованием 
дистанционного 
образования (ДО). 
 

Не продемонстрированы 
умения и навыки  
разработки научно-
методических 
материалов по 
учебным предметам, 
курсам, дисциплинам 
(модулям) основной и 
образовательных 
программ, в том числе 
с использованием 
дистанционного 
образования. Допущены 
грубые ошибки. 

Продемонстрированы умения 
и навыки  разработки 
научно-методических 
материалов по учебным 
предметам, курсам, 
дисциплинам (модулям) 
основной и 
образовательных 
программ, в том числе с 
использованием 
дистанционного 
образования со 
значительными недочетами. 

Продемонстрированы 
умения и навыки  
разработки научно-
методических 
материалов по учебным 
предметам, курсам, 
дисциплинам (модулям) 
основной и 
образовательных 
программ, в том числе с 
использованием 
дистанционного 
образования с 
некоторыми  недочетами. 

Продемонстрированы 
умения и навыки  
разработки научно-
методических 
материалов по учебным 
предметам, курсам, 
дисциплинам (модулям) 
основной и 
образовательных 
программ, в том числе с 
использованием 
дистанционного 
образования  в полном 
объеме 

Вопросы к зачету. 
 

ОПК-6.2 
Демонстрирует 
навыки проведения 
занятий и 
осуществления 
текущего контроля по 
учебным предметам, 
курсам, дисциплинам 
(модулям) основной и 
образовательных 
программ, в том числе 
с использованием ДО. 

Не продемонстрированы 
умения проводить 
учебные занятия по 
учебным предметам, 
курсам, дисциплинам 
(модулям) 
образовательной 
программы, в том числе 
с использованием ДО. 
Допущены грубые 
ошибки. 

Продемонстрированы умения 
проводить учебные занятия 
по учебным предметам, 
курсам, дисциплинам 
(модулям) образовательной 
программы,  в том числе с 
использованием ДО со 
значительными недочетами 

Продемонстрированы 
умения проводить 
учебные занятия по 
учебным предметам, 
курсам, дисциплинам 
(модулям) 
образовательной 
программы, в том числе с 
использованием ДО с 
некоторыми  недочетами. 

Продемонстрированы 
умения проводить учебные 
занятия по учебным 
предметам, курсам, 
дисциплинам (модулям) 
образовательной 
программы, в том числе с 
использованием ДО в 
полном объеме 

Вопросы к зачету. 
 

 



3 Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, 
умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы формирования 
компетенций 

Основным критерием оценки знаний является способность обучающегося 
самостоятельно работать с изучаемыми методами, применять их практически, в том числе 
свободно владеть компьютером и прикладными программами, уметь интерпретировать и 
анализировать полученные результаты. Дополнительным критерием является четкость и 
глубина понимания методов, в их практическом применении. Важным критерием также 
является способность самостоятельно разбираться в современной литературе по разделам 
технологии пищевых продуктов, в том числе зарубежной литературе. 
 

Перечень вопросов по формированию компетенций 

1. Какие нормативные документы используются для организации учебного процесса и 
каково их содержание? 

2. Каковы цель и задачи деятельности педагога по профессиональным дисциплинам? 
3. Какие требования предъявляются к профессиональной подготовке преподавателя 

специальных дисциплин? 
4. Назовите факторы, стимулирующие активность работы студентов в процессе 

обучения. 
5. Составьте план проведения занятий по избранной для преподавания теме. 
6. Дайте характеристику основных компонентов педагогической системы. 
7. Как Вы предполагаете использовать на занятии фронтальные, групповые и 

индивидуальные формы работы со студентами? 
8. Разработайте примерный вид домашнего задания по одной из тем, предусмотренных 

программой преподаваемой дисциплины. 
9. Какие приемы воспитательной работы Вы предпочитаете использовать в процессе 

обучения? 
10. Назовите и дайте характеристику организационных форм обучения в системе 

высшего профессионального образования. 
11. В чем проявляется взаимосвязь принципов воспитания и обучения в педагогическом 

процессе? 
12. В чем состоит специфика творческого подхода в планировании и проведении 

занятий? 
13. В чем специфика педагогического общения? 
14. Разработайте структурный план теоретического лекционного занятия по 

преподаваемой дисциплине. 
15. Разработайте структурный план практического занятия по преподаваемой 

дисциплине. 
16. Разработайте контрольные мероприятия по оценке усвоения теоретических знаний по 

преподаваемой теме. 
17. Разработайте контрольные мероприятия по оценке умений и навыков, приобретенных 

студентом в процессе практического занятия. 
18. Какие образовательные технологии наиболее эффективны при преподавании 

профессиональных дисциплин. 
19. Как Вы предполагаете осуществлять контроль за самостоятельной работой студентов? 
20. Как Вы предполагаете осуществлять отработку студентами пропущенных занятий? 
21. Каковы основные требования к проведению и форме текущего контроля усвоения 

знаний, приобретенных навыков и умений по изучаемой дисциплине. 
22. Сформулируйте свои предложения, которые могли бы способствовать повышению 

качества подготовки студентов в вузе. 

 
 



 
Приложение 2 

 

Образец оформления индивидуального задания на практику 
 

 Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение высшего 
образования «Орловский государственный аграрный университет имени Н.В. Парахина»

ФГБОУ ВО Орловский ГАУ 

 

 (наименование образовательной организации)  
 

   
 (наименование структурного подразделения (кафедра / отделение))  

 
УТВЕРЖДАЮ 

заведующий кафедрой  
 

_______________ / _______________/ 
                                                                                                                                                                                                                (Ф.И.О.) 

«____» _______________ 20____ г. 
 

ИНДИВИДУАЛЬНОЕ ЗАДАНИЕ НА ПРАКТИКУ 
 

Общие сведения 
 

ФИО обучающегося  
Курс  
Форма обучения   
Направление подготовки / 
специальность / профессия 

 

Наименование структурного 
подразделения (кафедра) 

 

Группа  
Вид практики  
Тип практики   
Способ проведения практики   
Форма проведения практики   
Место прохождения практики   

Период прохождения практики  
  с «___» _________ 20___ г.  
по «___» _________ 20___ г. 

 
 
 
 

Содержание индивидуального задания 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 
Задание на практику составил: 
руководитель практики от образовательной организации 

      «___» _________ 20___ г. 
(уч. степень, уч. звание, должность)  (подпись)  (И.О. Фамилия)  (дата) 

 

Согласовано (при проведении практики в профильной организации): 
руководитель практики от профильной организации 

      «___» _________ 20___ г. 
(уч. степень, уч. звание, должность)  (подпись)  (И.О. Фамилия)  (дата) 

 

Задание на практику принял: 
обучающийся      «___» _________ 20___ г. 

  (подпись)  (И.О. Фамилия)  (дата) 

 
 



Приложение 3 

Образец оформления титульного листа отчета по практике 
 

МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА РФ 
ФЕДЕРАЛЬНОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ 

ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ 
ОРЛОВСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ АГРАРНЫЙ УНИВЕРСИТЕТ 

ИМЕНИ Н.В. ПАРАХИНА 
_____________________________________________________________ 

(наименование факультета/института) 
Кафедра «______________________________________________» 

(наименование кафедры проведения практики) 
 
 

ОТЧЕТ 
о прохождении  _________________________________ практики 

(наименование практики) 

 
 
 
Студента ______________________________ 
                                         (Ф.И.О.) 

Группа________________________________ 
Направление подготовки: ________________ 
Направленность: ________________________ 
Руководители практики:  
от образовательной организации  
__________/ Ф.И.О./__________ 
(должность)                        (подпись) 

от профильной организации:  
__________/ Ф.И.О./__________ 
(должность)                        (подпись)   М. П. 

 

Отчет представлен_________________ 
                                     (дата, № регистрации) 

Допущен к защите_________________ 
                                             (дата, подпись) 

Результаты защиты_________________ 
                                             (оценка, дата, подпись) 

 

                       

 

 

 
Орел, 202_ 

 
 



Приложение 4 
Образец оформления дневника прохождения практики 

 
 Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение высшего 

образования «Орловский государственный аграрный университет имени Н.В. Парахина»
ФГБОУ ВО Орловский ГАУ 

 

 (наименование образовательной организации)  
 

   
 (наименование структурного подразделения (кафедра / отделение))  

 
ДНЕВНИК ПРАКТИКИ 

 
Общие сведения 

 
ФИО обучающегося  
Курс  
Форма обучения   
Направление подготовки / 
специальность / профессия 

 

Наименование структурного 
подразделения (кафедра) 

 

Группа  
Вид практики  
Тип практики   
Способ проведения практики   
Форма проведения практики   
Место прохождения практики   

Период прохождения практики  
  с «___» _________ 20___ г.  
по «___» _________ 20___ г. 

 
 

Учет выполняемой работы 
 
№
 

п/
п 

Содержание работы 
Дата 

выполнения 
Отметка о 

выполнении 

1.    

2.    

3.    

4.    

5.    

6.    



7.    

8.    

9.    

10.    

 
Дневник заполнил: 
обучающийся      «___» _________ 20___ г. 

  (подпись)  (И.О. Фамилия)  (дата) 
 

Дневник проверил: 
руководитель практики от образовательной организации 

      «___» _________ 20___ г. 
(уч. степень, уч. звание, должность)  (подпись)  (И.О. Фамилия)  (дата) 

 

Дневник проверил (при проведении практики в профильной организации): 
руководитель практики от профильной организации 

      «___» _________ 20___ г. 
(уч. степень, уч. звание, должность)  (подпись)  (И.О. Фамилия)  (дата) 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 



Приложение 5 
Образец оформления характеристики руководителя практики от 

профильной организации 
 

Характеристика 
профессиональной деятельности обучающегося вовремя прохождения 

производственной педагогической практики 
 

Ф.И.О обучающегося________________________________________ 
Сроки проведения практики __________________________________ 
 
 
 
 

В характеристике практиканта должны быть отражены сведения о его 

навыках и умениях, уровне его профессиональной подготовки, об уровне 

освоения компетенций, объеме и качестве выполненных им поручений за период 

прохождения практики или НИР в соответствии с программой практики. 
 

Вывод: 
__________________________________________________________________ 
____________________________________________________________________ 
____________________________________________________________________ 
 
 
 
 
Руководитель практики от профильной организации__________/______/ 
                                                                                            (подпись)         (Ф.И.О.) 

 
Дата                    М. П. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Приложение 6 
Образец оформления рецензии руководителя практики 

От ФГБОУ ВО Орловский ГАУ 
 

МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВАРФ 

ФЕДЕРАЛЬНОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ 

ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ 

«ОРЛОВСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ АГРАРНЫЙ УНИВЕРСИТЕТ ИМЕНИ Н.В. ПАРАХИНА» 
 
 

ФАКУЛЬТЕТ БИОТЕХНОЛОГИИ И ВЕТЕРИНАРНОЙ МЕДИЦИНЫ 
 

Кафедра «Продукты питания животного происхождения» 
 
 

Р Е Ц Е Н З И Я 
на отчёт по производственной педагогической практике 

 
 
 

Студента _____ курса, группы ________ направления подготовки __________, 
                                                                                                        (шифр, наименование) 

Направленность _______________________, форма обучения: очная/заочная 

                                       (наименование) 

__________________________________________________________________ 
(Ф.И.О. обучающегося) 

Положительные стороны:________________________________________ 
____________________________________________________________________ 
____________________________________________________________________ 
Недостатки, включая стиль и грамотность написания и соответствие 
программе практики и индивидуальному заданию____________________ 
____________________________________________________________________ 
____________________________________________________________________ 
Предполагаемая оценка отчета: ____________________________________ 
 

Руководитель практики от университета           __________/____________/ 
                                                                                       (подпись)       (Ф.И.О.) 

 
                               Дата 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Лист регистрации изменений 
 
 

Номер 
изменения 

Текст изменения Приказ, протокол заседания 
Ученого совета Университета 

№ Дата 

1.    

2.    

3.    

4.    

5.    

 

 

 

 

 



PЕ'цЕн3I4я
нa пp oгpaММy пpoизBoДсTBrннoй пr.цaгoгичеcкoй пpaктики

пo нallpaBлениro ПoдгoтoBки 19.04.03 . ПpoдyктьI rI|4TaНИЯ )I(иBoтнoгo пpoисxo)к,цeни,I'
квaлификaЦИЯ . Мaгиcтp, фopмa oбyнения _ oчнttя, гo.ц нaЧilIa пoдгoтoвr*l.2022

PецензиpyемtUI пpoЦpaMМa пpoиЗBo.цственнoй пе.цaгoгиtlескoй пpaктики' pеaJIизyеМiUI
в ФГБoУ Bo <opлoвский гoсy.цapсTвенньrй aгpapньIй yIIиBеpситет иМени H.B. Пapaхинa)'
пpr.цстaвляrт сoбoй систеМy Метo.цичесKlrх paзpaбoтoк, paзpaбoтaннЬIx Нa oсIIoBr
ФедеparrьЕoгo гoсy.цapстBеIrнoгo oбpaзoBaтелЬнoгo стaн,цapтa пo нaпpaBлению пo.цгoтoвки
19.04.03 Пpoдyктьl гШrTaНИЯ )киBoтtloгo пpoисxo}qцения и ypoBIIIo BЬIсшIегo обpaзoвaния
МaгиcтpaTypa, yтBеp)к.ценньIй пpикЕrзoМ Минoбpнayки Poссии oт (11>> aBrycтa 2020г. Ns 937.

CщyкгypнЬIми эЛrМеIITaМи пpolpaММьI пpoизBo,цстBrннoй пе.цaгoгическoй пpaктики
яBляется oписaниеi BИДa' спoсoбoв и фopм пpoBr.це[IиJI пpaктикиi ПЛaНI4pуеМЬIх prзyлЬтaтoB
oбy.rения пpи пpoxoя(Дrнии пpaктики' сooтtlесeнньIx с ПлaниpyеMЬIMи prзyЛЬTaтaМи
oсBoе}IиJI oбpaзoвaтельнoй пpoгpaМMЬI; МесTa Пpaктики B оTpyКrypе oбpaзoвaтельнoй
ПpoгpaММьr; oбъемa ПpaКtики и еr сo.цеpжaIrиJI; пеpечня yuебнo.метo.цичеcкoй литеparypьt
|4 pесypсoB с9ти <Интеpнет>>, неoбxoДимьlx Для пpoBе.цения пpaктики' пеpечtUI
инфopмaциoннЬIx TexнoЛoгий, испoльзyеMЬIx пpи пpoBrДeшИk| пpaктики' BкJIК)чIUI пеpечrнЬ
пpoгpaММнoгo oбеспечения И инфopмaциoнных спpaBoЧнЬIx сисTlМ' МaтrpиaJlьнo.
Tехничrскoй бaзьr, неoбxo.цимoй .цля пpoBе.цrни,l пpaктики' пopя.цкa пoдгoToBки |4 cДaЧИ
oтчrTa. Taким oбpaзoм, сTpyкTypa сo.цrp)кaни,l пpoЦpaММЬI пpaкTики сooтBетсTByет

щебoвaния ФГoC Bo пo 'цaнIIoMy llaпpaвлrншo tloДгoтoвки.
B хo.це pеaJlизaции пpoгpaММЬI пpaктики пpе.цyсМoTprlla peaлИЗaЦИЯ сЛе.цytoщиx

кoмпетенций:
Cпoсoбен пpoектиpoBaтЬ oбpaзoвaтrЛЬнЬIr пpoгpaММЬI B сфеpе свoей

пpoфессиoнaЛЬнoй .цrятелЬtlocTИ, paЗpaбaтьrвaть нayчнo.Мrтoдическoе oбеспечениr ДЛЯ Иx'
pеaJlизaции (0ПК-6)

Пpoгpaммa зaкaнчиBaется пpилo)кенvIЯNIvI, кoтopЬIе сo.цеpжaт oбpaзец зaпoЛнени,I

.цнrBIIикa пpaкTики, oбpaзец |4шД|4BvlДУiшЬнoгo ЗaДaНИЯ, фop'y хapaкTеpистики, фopмy
oTчеTa' кoтopьIй сoдеp}кlтг МaнипyляЦИИ || ПеpеченЬ кoМпrтенций, кoтopЬIr зaкprпляrT

стy.цеЕт пpи пpoBе.цrнии .цaHIIЬIх мaнипyляций.
Ha oснoвaкИvl paссMoTpеIIиJl пpедcтaвлrннЬIx нa экоПеpтизy МaтеpиilпoB, с.цrЛaнЬI

сЛr,цytoщие вьrвo.цЬr :
Pецензиpyемaя ПpoгpaММa пpoизBo,цственнoй пr.цaгoгическoй пpaктики

cooтBеTствyет щебoBaниJIМ ФГoC Bo пo нaПpaвЛениto пo.цгoToвки 19.04.03 _ Пpoдyктьr
П|4TaHpIЯ }киBoтнoгo пpoисxo)к.цения, yтBеp)к.ценнoМy пpикaзoМ Минoбpнayки PФ oт <ll>
aBryсTa 2020r. J\b 9з7, спoсoбствyет фopмиpoвaш!fio y oбy.raтoщихся yкaЗaннЬIx
кoМпеTеIIЦиЙ, уl Мoжет бьIть pекoМrн.цoBaнa .цля испoЛЬзoBaния B кaчесTBе бaзoвoй для
oбеспечениJI ocIIoBIIoй oбpaзoвaтельнoй пpoгpaмМЬI Пo нaпBaBлениto пo.цгoтoBки 19.04.03 .

ПpoдyктьI TIИтaHИЯ )I(иBoтнoГo Пpoисхo}к.цrния.

Pецензент:
Зaм. генеptlJlЬнoГo диpектopa
ooo кopлoвский Гoстинец>
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PЕцEIIзия
н а np o 2p сIJ|4J|4у np o uЗ в o d c mв е н н o й nе d сl2 o 2uч e c кo й np акmuкu

|to напpсlвле|1uю nodzomoвКu 19.04'03 ­ Пpodукmы numсIнuя Эtcltвomнoao npoucхoэtcdенItя'
квалuфuкацuя ­ J|ьсlaucmp, фopлtа oбуненtlя _ oч|tсlя, zod начала nodzomoвкu ­ 2022,

ПpедстaвЛеннaя нa pецrнзиto пpoЦpaMMa пpoизBoДотвеннoй педaгoгическoй
пpaктики' pеaJlизyrмaя в ФГБoУ Bo <opлoвский гoсyлapственньrй aгpapньrй yниBеpситет

имrни н.B. Пapaxино>, пpеДсTaBЛяrт сoбoй систеMy Mrтo.цичrск!гx paзpaбoтoк,
paзpaбoтaннЬIx нa oсIIoBе Федеpa;lьнoгo гoсy.цapстBеIrнoгo oбpaзoBaтелЬнoгo стaн.цapтa пo
IIaпpaBлrIIиto Пo.цгoToBки 19.04.03 ПpoдyктьI TIИTaНИЯ )I(иBoтнoгo пpoисxo)к.цrни,I и ypoBIIIo

BЬIсшегo oбpaзoвaния МaгисTpurypц yтBrp}qценньrй пpикa:toМ Mинoбpнayки Poсоии oт (l1>

aвryсTa 2020г. J\b 937.

CтpyктypHЬIМи ЭЛеМентaI\4и пpoгрaп,tМЬI пpoизBo.цственнoй пе.цaгoгическoй пpaктиKи

яBляrтся oписallиr:. BИДц спoсoбoв и фopм.пpoBе.цеIIиJI пpaктиКи; плaниpyемЬIx pезyЛЬтaтoB

oбyнения Пpи Пpoxo)к.цении ПpaКгики' сooTнeсеннЬIx с пЛaниpyеМЬIМи prзyЛьтaTaMи

ocBoени'I oбpaзoвaтельнoй пpoЦpaММьI; местa пpaктики B сщyКrypе oбpaзoвaтельнoй
пpoгpaММьl; oбъемa пpaКгиКи и rе сo.цеp}KaНИЯ; пrprчнJl y.rебнo.метo.цическoй литеparypьI

|4 pесypсoB сети <<Интеpнет>>, неoбxo.цимьlx ДЛЯ пpoBrДенLull пpaктики' пrprчшI

инфopмaциoннЬIx TеxнoЛoгий, испoльзyеMьIх Пpи пpoBе.цrнии пpaктики, BкJIк)чulя пеpечrнЬ

пpoгpaММнoГo oбеспечения И инфopмaциoннЬIx спpaBoчнЬIx систеМ' мaтrpи'tлЬнo.

Trxничrскoй бaзьr, неoбxoдимoй .цля пpoBrдrния пpaКгики' пopя,цкa Пo.цгoToBки и cДaЧИ

oтчеTa. Taким oбpaзoм, стpyктypa сo.цrpжaни,I ПpoгpaМMЬI пpaктики сooтBетстBygт

щебoвaния ФГoC Bo пo.цarrнoМy нaпpaBЛеHиto пo'цгoтoBки.
B xoде pеaJlизaции пpoгpaмI\,rЬI пpaктики пpеДyсмoтpенa pеzrлизaЦИя сле.цyloщиx

сфеpе
пpoфесоиoнaльнoй .цеятелЬнoсти' paзpaбaтьIвaть нayчнo.МrTo.циЧrскoе oбеспечение
praЛизaции (0ПК.6).

Пpoгpaммa зaкaнчиBarтcя пpиЛo)кrнvlЯ|vlv\ кoтopЬIе сo.цеp)кaт oбpaзец ЗaпoЛ}lениll

.цIlеBIIикa пpaктики, oбpaзец И|lДИBlzlДуtlльнoгo зaДaшvlЯ' фopмy xapaктеpистики' фopмy
oтчетa, кoтopьIй сo.цеp)IиT МaнипyЛяЦvt.vl |4 пеpеченЬ кoмпrтенций, кoтopЬIr зaкpепЛяет

стyдrнT IIpи пp oBr ДeHI4|4 .цaннЬIх мaнипyляций.

Ha oснoвaНИLl paссMoтprниJl IIpе.цсTaBЛrннЬIх нa ЭкcпеpTизy МaTrpиaJIoB' с.цrЛaньI

сЛе,цytoщиr BьIBO.цЬI :

PецензиpyеМaя пpoгpaММa пpoизBo.цственнoй пе.цaгoгиЧескoй пpaктики

сooтBетствyет щебoBatlияМ ФГoC Bo пo нaпpaBлrниЮ пoдГoтoBки 19.04.03 _ Пpoдyктьl

ПWtaНИЯ )I(иBoтнoгo пpoисxo}IqценLUI, yТBеpжДrннoМy пpикaзoМ Mинoбpнayки PФ oт <11>

aBryстa 2020r. Ns 937, спoсoбствyет фopмиpoвaник) у oбyяaroщихся yкaзaннЬIx
кoмпетенциiц и Мo)кет бьrть prкoМен.цoBalla .цЛя испoлЬзoBaния в кaчесTBе бaзoвoй .цля
oбеспечrнlul oсIIoBIIoй oбpaзoвaтельнoй пpoгpaМMЬI IIo нaпpaвлениto пoдгoтoBки l9.04.03 ­

Пpoдyктьr flИTalнИЯ жиBoтнoгo пpoисxo)кдениll в ФГБoУ Bo <opлoвский гoсy.цapственньrй

aгpapньlй ytIиBеpсиTrт иМени H.B. Пapaxинa>.

PеЦеrrзент:
Haчaльник Мясo­pЬIбнoгo цеxa
Гипеpмapкeт <<ЛИHИЯ l> филиaл
Ao <Кopпopaция (ГPИFIн>

свoей

ДЛЯ Их

<Typистический мнoгoфyнкЦиoнaльньIй

кoМпЛекс (ГPинHD Hoвикoвa


